APERITIVOS

Hogagza de pan [2pax.] - 6€
Masa madre de 48 horas de
fermentacidén con mantequilla

Gilda Patxi - 2,8€
La tortilla de Salitre - 12€
Jamén Ibérico - 12 / 21€

[media / racién]

De 1la Dehesa de Extremadura, tumaca
elaborado tomate de colgar y sus
tostas

Tabla de Quesos - 11/ 18€
[media / racién]
Panal de abeja y mermelada de naranja

Chicharrén de Cadiz - 6,5€
Loncheados y hechos con panceta
ibérica

ALGO LIGERO

Salmorejo - 12€
Con caballa curada soasada, cherry
amarillo confitado y botarga

Ensalada “Tomate” - 13€
Tomate de mar azul, sardina ahumada,
cebolla roja y su vinagreta

Burratina - 17€
Pimiento caramelizado, pate de trufa,
tomate semi seco y racula

Tartar de Salmén - 19€
Crudité de bulbo de hinojo tatemado y
kimchee

Carpaccio de gamba roja - 14€
Con mayo japo

Flor de Alcachofa - 5€
Confitada, con guanciale al soplete y
crema de fondue de parmesano

IVA inc.
Suplemento terraza 10%
Disponemos de carta de alérgenos

ALGO CON CHICHA
Ensaladilla Rusa - 8 / 15€

[media / racién]
La de toda la vida con picada de piparrasy
tierra de aceituna negra

Tartar de atin Balfegéd - 24€
Aguacate sopleteado, aderezo ponzu y
huevas de trucha ahumada

Brioche de steak tartar - 6€
Steak tartar de vaca madura 40 dias,
aderezo salitre y yema de huevo curada

Mollete de lacén - 8€

Con queso Havarti y pimentén

Hamburguesa Salitre - 10€

Mini hamburguesa con pan tipo pretzel
carne de vaca madura , queso de cabra y
cebolla caramelizada

Tacos de Costilla de Vacal[2u.] - 12€
Tortita de maiz, costilla a baja
temperatura, chimichurri japones y
mayo de cilantro

Canelén de pato - 14€
TOSTAS

Mantequilla ahumada y anchoa - 9€
Anchoa 00 de Santoifia
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Pimiento y ventresca - 7€
Piquillo artesano del carrascaly
ventresca de bonito

Tartar de gamba roja - 8€
Con aderezo de la casa

Tartar de atin Balfegéd - 10€

Con aderezo de la casa

Queso de cabra y cebolla - 8€
caramelizada

POSTRES

Tarta de queso - 10€
Tarta de chocolate - 10€

salitre



APPETIZERS
Bread Loaf [for 2] - €6

48-hour sourdough fermentation with
butter

Patxi Gilda - €2.8
Salitre Spanish Omelette - €12

Iberian Ham - 12/ €21

[half portion / full portion]

From the Extremadura meadows, served
with grated tomato and toasted bread

Cheese Platter - 11/ €18

[half portion / full portion]
Accompanied by honeycomb and orange
marmalade

Crispy Pork Rinds from Céddiz - €5

Slices made with Iberian bacon

SOMETHING LIGHT
Salmorejo - €12

With roasted cured mackerel, confit
yellow cherry tomatoes and botarga

"Tomato" Salad - €13
Blue sea tomato, smoked sardine, red
onion and its vinaigrette

Burratina - €17
Caramelized pepper, truffle paté,
semi-dried tomato and arugula

Salmon Tartare - €19
Charred fennel bulb crudité and
kimchi

Red Prawn Carpaccio - €14
With Japanese mayo

Artichoke Flower - €5
Confit, with torch-braised guanciale
and parmesan fondue crean

VAT inc
Terrace supplement 10%.
We have an allergen menu available.

SOMETHING
SUBSTANTIAL

Russian Salad - 8 / €15

[half portion / full portion]

The classic version with chopped piparras and
black olive soil

Tuna Balfegd Tartare - €24
Torched avocado, ponzu dressing and smoked
trout roe

Steak Tartare Brioche - €6
40-day matured beef steak tartare, salitre
seasoning and cured egg yolk

Lacén Mollete - €8

With Havarti cheese and paprika

Salitre Burger - €10
Mini pretzel bun burger with matured beef,
goat cheese and caramelized onion

Beef Rib Tacos[2u.] - €12
Corn tortilla, slow-cooked beef rib,
Japanese chimichurri and cilantro mayo

Duck cannelloni - €14
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TOAST

Smoked Butter and Anchovy - €9
Santofia 00 Anchovy

Pefper and Tuna Belly - €7
Arti

sanal Carrascal pepper and tuna belly

Red Prawn Tartare - €8
With house dressing

Tuna Balfegé Tartare - €10

With house dressing

Goat cheese and - €8
caramelized onion

DESSERTS
Cheesecake - 10€
Chocolate Cake - 10€

salitre



